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Ik pas aan... 78%
met melk

met ijs
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Koudekoffiedrinker

Interesse om meer koude koffie te drinken

drinkt alleen

warme koffie

60% 

drinkt zowel 

koude als 

warme koffie

35% 

drinkt alleen

koude koffie

5% 

KOUDE KOFFIE WORDT AL DOOR VEEL MENSEN GEDRONKEN

Penetratie en interesse zijn het hoogst onder jonge koffiedrinkers. De meesten passen de koffie aan hun smaak aan en melkachtige
koffies met ijs genieten de voorkeur.



HOT & COLD 
UIT ÉÉN MACHINE

De Cafitesse Excellence Touch Hot and Cold is een unieke koffiemachine, omdat dit de 
eerste koffiemachine is die zowel ijskoffie als warme koffie kan aanbieden. Dit met 
ongekend hoge snelheid (tot wel 700 kopjes per uur) in combinatie met de hoge kwaliteit 
Douwe Egberts koffie. Door het gesloten systeem zet je altijd een perfecte kop koffie. Deze 
is gebrand en gebrouwen door onze masterblenders met meer dan 265 jaar ervaring, gezet 
van verse koffiebonen en heeft negen keer de kracht van een espresso. 

De koffiemachine heeft een intuïtieve touchscreen om snel de koffie te zetten die je wil. Ook 
reinigen en bijvullen is heel eenvoudig. Zo zet je de lekkerste ijs latte, flat white of double 
shot cappuccino met de door jouw gewenste sterkte van koffie en melk; het kan allemaal! 
Geniet samen met uw collega’s en/of klanten van ruime keuze en altijd heerlijke koffie.

Een ijskoffiemachine met hoogwaardige Douwe Egberts 
koffie en melk in een gesloten systeem. 

Met de machine zet je een verse kop ijskoffie in slechts 11 
seconden en een ijscappuccino in 17 seconden.

De ijskoffie komt zo uit de machine, er is dus geen blender 
nodig. Ook is de machine niet gevoelig voor storingen. 

Koude koffie uit de machine scoort een rapportcijfer 8 
onder studenten en medewerkers van Hogeschool Utrecht.

ALLES-IN-EEN-MACHINE

SUPER SNEL

ULTIEM GEMAK

VOL VAN SMAAK VAN 
BOON TOT KOP

De koffie wordt volgens het unieke Cafitesse systeem vers gezet in 
onze branderij in Joure en die is 9 keer sterker dan espresso! 

De machine biedt alle populaire koffievariaties als ijskoffie met de 
mogelijkheid om volledig te personaliseren naar smaak. 

Door de lage CO2 voetafdruk is Cafitesse één van de meest duurzame 
zetsystemen van JDE Professional. 

VERSE KOFFIE

MOGELIJKHEID TOT 
PERSONALISTIE

LAGE CO2 VOETAFDRUK

ALLE VOORDELEN
OP EEN RIJ



SPECIFICATIES

Wateraansluiting
Vast 

Inhoud Cafitesse Ingrediënt
1 pak Cafitesse (1,25L/2L)
1 pak Café Milc (0,75L/2L) 

Afmetingen machine (hxbxd)
690 x 380 x 524 mm 

Benodigde ruimte (hxbxd)
920 x 580 x 574 mm 

Gewicht (leeg)
38,5 kg 

Elektriciteit
230 V – 3,3 kW
400 V – 8,9 kW 

Aantal gebruikers
20 tot 80

Dranken

Standaard
Koffie | Lungo | Espresso | Doppio | Cappuccino
Cortado | Flat White | Double Shot Cappuccino
Koffie met melk | Espresso Macchiato
Latte macchiato | Latte | Warme melk
Heet water | Kan heet water | Kan koffie

Ijskoffie
Cold koffie | Cold lungo | Cold espresso | 
Cold Cappuccino | Cold Flat White | Cold Latte | 
Koud water

Optioneel*
Decafeïne | Warme chocolade
Café Choco | Koud water

Zetsnelheid

Zwarte koffie per kop (125ml) / 6 sec.
Zwarte koffie per kan (900ml) / 30 sec.
Cappuccino per kop (125ml) / 12 sec.
Ijskoffie zwart per kop (150 mL) / 11 sec.
Ijskoffie cappuccino per kop (150 mL) / 17 
sec.

Capaciteit per uur

300 kopjes warm (230V/125ml)
700 kopjes warm (400V/125ml)
325 kopjes koud (230V/150ml)
325 kopjes koud (400V/150ml)
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